Journée Découverte 2020

Surprenant et charmant, le Massif des Bauges posséde des trésors de savoir-faire et de saveurs. Plongez au cceur du
quotidien des moines chartreux ainsi que des artisans baujus avec la visite guidée de la Chartreuse
d’Aillon.

Départ de Lyon a 8h45 en direction de la Savoie, a destination du Massif des
Bauges.
Arrivée sur place vers les 10h30, accueil gourmand a la Chartreuse d’Aillon (café,
thé, jus de fruits et viennoiseries locales pour faire le plein d’énergie)

Visite guidée de la Chartreuse, temple du patrimoine Bauju.
Les murmures des moines chartreux planent encore sur ce site d’exception.
La visite guidée de ce bdtiment étonnant et de ses expositions vous invite pour un
d’horizon du territoire et de ses habitants, leur savoir-faire, leur agriculture, leur
artisanat...autant d’histoires dans I’Histoire.

tour

Déjeuner au cceur du Massif des Bauges, avec au menu (a titre d’exemple) :

Kir de bienvenu et ses petits gateaux salés
%k ok

Tarte salée Bauju
%k ok

Noix de joue de porc confite, endives braisées
Gratin dauphinois
k%

Tome des Bauges AOP

k k%

Tarte aux fruits de saison
% %k %k

% de vin et café

Apres le repas, visite de la ferme de la Correrie, artisan de saveurs.

Cette ferme familiale éléve vaches et chévres pour le plus grand bonheur des gourmands et des amoureux du terroir.
Sylvie et Philippe Ginollin vous accueillent et vous font découvrir leur quotidien d’agriculteur. Fermez les yeux et
savourez tome AOP, tomme de chévre ou encore Motzon.

Dégustation de produits locaux.
Savourez les Bauges ! Les gourmandises locales s’invitent a la ferme de la Correrie pour finir la journée avec un
sympathique goliter.

Départ pour le retour vers votre région, arrivé a Lyon vers les 19h00. PARTICIPATION

OD/AD Lyon : 44 €

Autres CMCAS : 54 €
All6 ! COMMISSION SENIORS ... Invités : 64 €

2 :04.72.83.31.06 ou 04.72.83.31.04
Mail : marie-laure.fessy@asmeg.org

Ouverture C.A.S. : du Lundi au Vendredi de 08H00 a 11H15 / de 12H15 a 16H00 — Fermé le Mardi matin


mailto:marie-laure.fessy@asmeg.org

